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Ikke-for-2-øre-godt-kage
200 g hvedemel

175 g sukker

2 dl. kærnemælk 

1½ spsk. Kanel

1 spsk. Ingefær

1 tsk. stødt nellike

2 tsk. natron

4 spsk. appelsinmarmelade

Alt det tørre blandes godt.

Appelsinmarmeladen røres i kærnemælken,

og røres i det tørre, der straks kommes i en

smurt   franskbrødsform på  ca.  1½  liter.

Bages ved 190 grader i alm. ovn i ca. 1 time.

Tjek om dejen slipper en strikkepind, ellers giv den 10 min. mere.
Afkøl, skær i skiver og server med iskoldt smør.
Kagens sjove navn skyldes, at der ikke er f. eks. smør og æg

 eller andre gode sager i.
